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CRIACAO DE UMA PAGINA WEB - RECEITA

ENUNCIADO

Com este exercicio, pretende-se que crie uma pagina web usando os conceitos
lecionados na unidade didatica “Elementos HTML”, recorrendo, também, aos
conteldos das unidades anteriores.

Deve criar um documento HTML que tenha uma aparéncia final similar a que se
apresenta abaixo.

Receita de Bacalhau a Bris

Um pouco de historia...

‘Bacalhau 4 Brés (ou também Bacalhau  Braz) & um tipico prato por
Sendo frita, cebola frita ds rod

E g e em Mac: P pr
Areceita foi criada por um taberneiro do Bairro Alto, em Lisboa, de nome. 150 escrever nessa época)

fonte: Wikipedia

Receita:

Ingredientes:
= 400 g de batata palha
= 60vo:
= 500 g de bacathau desfiado
= 2cebolas

o 3 dentes dealho
- Salsagb

e
« Sal ¢ pimenta g
« Azeitonas gb.

Modo de preparagio:

Gostou desta receita? Deixe o seu e-mail para receber a nossa newsletter,

Introduza o seu e-mal 1=

Visualizagdo pagina web.
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Para a resoluc¢do deste exercicio, deve ter em considera¢do o seguinte:

m Definir o tipo de documento.

m Definir o documento HTML e o atributo lang. Nao esquecer de marcar

0 inicio e o fim do documento HTML .

m Incluir, no cabecalho, o titulo da pagina, meta tag com informacgdo do
conteuddo da pagina (utf-8) e meta tags com descri¢do e autor da pagi-

na webp.
O Titulo: “Receita de Bacalhau a Bras”.
O Descricdo: “Receita de Bacalhau a Bras”.
O Autor: Nome do formando.

m Incluir no corpo da pagina - conteddo da pagina web:

Receita de Bacalhau a Bras

O Iniciar com titulo h1 de cor #5882FA e texto “Receita de Baca-

lhau a Bras”.

O A imagem escolhida fica ao seu critério, sendo que tera de ter

400px de largura.

O Colocar linhas horizontais onde considerar pertinente.

Um pouco de historia...

Bacalhau a Bras (ou também Bacalhau a Braz) ¢ um tipico prato portugués de bacalhau.

Sendo um dos pratos mais populares confeccionados com este peixe, consiste em bacalhau desfiado, batata palha frita, cebola frita as rodelas finas, ovo mexido,
azeitonas e salsa picada.

E muito consumido em Portugal e também em Macau. O excelente sabor depende da relagio dos comp da receita, principal a quantidade de cebola em
relagdo ao bacalhau e o azeite usado para efetuar este prato.

A receita foi criada por um taberneiro do Bairro Alto. em Lisboa, de nome Brés (ou Braz, como era uso escrever nessa época)

fonte: Wikipedia
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O O titulo “Um pouco de histdria...” do tipo 2.

O Texto a incluir, definido como paragrafo e respeitando as quebras

de linha.

“Bacalhau a Bras (ou também Bacalhau a Braz) é um tipico prato
portugués de bacalhau.

Sendo um dos pratos mais populares confecionados com este
peixe, consiste em bacalhau desfiado, batata palha frita, cebola
frita as rodelas finas, ovo mexido, azeitonas e salsa picada.

E muito consumido em Portugal e também em Macau. O excelen-
te sabor depende da relagdo dos componentes da receita, princi-
palmente a quantidade de cebola em relagdo ao bacalhau e o
azeite usado para efetuar este prato.

A receita foi criada por um taberneiro do Bairro Alto, em Lisboa,
de nome Bras (ou Braz, como era uso escrever nessa €poca).”

O Na “fonte” devera respeitar os italicos.

O O link na palavra “Wikipedia” redireciona para:

Receita:

e https:/pt.wikipedia.org/wiki/Bacalhau %C3%A0 BroeC3%A1s

Caracteristicas da receita

Dificuldade

Custo | Tempo Doses

Facil

Baixo | 40 minutos | 4 pessoas

O O texto “Receita:” é do tipo h2.

O Atabela tem border 1 e cellpadding de 10px.

O As cores usadas na tabela sao: #819FF7 na primeira linha,

#81F7D8 na segunda linha e branco na terceira linha.

Ingredientes:

« 400 g de batata palha

* 6 0vos

* 500 g de bacalhau desfiado

2 cebolas

« 3 dentes de alho

* Salsaq.b.

o 1dl

+ 0.5 dl de azeite
« Sal e pimenta q.b.
« Azeitonas q.b.
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O O texto “Ingredientes:” é do tipo h2.
O Alista de ingredientes é uma lista ndo ordenada.

O As cores usadas na tabela sdao: #819FF7 na primeira linha,
#81F7D8 na segunda linha e branco na terceira linha.

Modo de preparagio:

1. Demolhe o bacalhau de um dia para o outro.
2. Descasque e lave as cebolas e corte-as as cebolas em meias luas finas.
3. Descasque e lave os dentes de alho. pique-os finamente.
4. Bata os ovos com o leite.
5. Num tacho aquega o azeite. junte as cebolas e os dentes de alho.
6. Deixe refogar até que fique douradinho.
7. Junte depois o bacalhau e deixe cozinhar mais um pouco até que fique com o aspecto de cozinhado.
8. Junte depois as batatas, envolva e regue com os ovos
9. Deixe cozinhar, mexendo sempre.
10. Retire do lume e rectifique os temperos.
11. Polvilhe com salsa picada e as azeitonas.
12. Decore a gosto e sirva.

O O texto “Modo de preparac¢do:” é do tipo h2.

O Incluir linhas horizontais onde considerar pertinente.

O O modo de preparagdo € uma lista ordenada, cujos itens sdo:
(@) Demolhe o bacalhau de um dia para o outro.

(b) Descasque e lave as cebolas e corte-as as cebolas em meias
luas finas.

(c) Descasque e lave os dentes de alho. pique-os finamente.
(d) Bata os ovos com o leite.

(e) Num tacho aqgueca o azeite. junte as cebolas e os dentes de
alho.

(f) Deixe refogar até que fique douradinho.

(g) Junte depois o bacalhau e deixe cozinhar mais um pouco até
que figue com o aspeto de cozinhado.

(h) Junte depois as batatas, envolva e regue com 0s ovos
(i) Deixe cozinhar, mexendo sempre.

(j) Retire do lume e retifique os temperos.

(k) Polvilne com salsa picada e as azeitonas.

(I) Decore a gosto e sirva.
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Numa escala de 1 a 10 como avalia esta receita? “—() Submit

O Incluir linhas horizontais onde considerar pertinente.

O Este conteldo é um formulario em que é possivel atribuir um va-
lor entre 0 e 10 e tem um botdo “Submit”.

Gostou desta receita? Deixe o seu e-mail para receber a nossa newsletter.

Introduza o seu e-mail Submit |

O O texto "Gostou desta receita? Deixe 0 seu e-mail para receber a
nossa newsletter.” € do tipo h3.

O Este conteddo é um formulario onde sera possivel introduzir um
e-mail e submete-lo através de um botdo “Submit”.




